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| Das Mehl fir die Baguettes kommt

“‘ extra aus Frankreich.

| GOTTLICHE CROISSANTS
Seit zwei Jahren betreibt der
gebirtige Franzose Franck Langlais
in Brunn am Gebirge, mitten im

Speckgirtel sidlich von Wien, eine |

kleine Boulangerie. Betritt man den
winzigen Laden an der Ecke, wahnt
man sich in einer typisch franzdsi-

schen Landbéckerei. An den Wochen-

! enden - auch an Sonn- und Feierta-
\‘ gen gibt es vormittags ofenfrisches
|

| langen Schlange rund ums Haus, um

| noch késtliche Croissants, Baguettes §

und Tartelettes zu ergattern. Die
Wartezeit nehmen auch viele Be-

wohner auBerhalb des Bezirks gerne

in Kauf. Denn es hat sich schon weit

herumgesprochen: Der Meisterba-
W cker beherrscht sein Handwerk und
“ legt Wert auf hochste Qualitat. Das
| spezielle Mehl fUr die Baguettes

kommt extra aus Frankreich, flr das

Schwarzbrot verwendet er Bio-Mehl| \

aus Niederosterreich. Jedes Kipferl
und Mohnstriezerl wird von Hand
geformt. Mehrmals taglich wird
frisch gebacken, ohne Maschinen
oder chemische Zusatze - und das

Supermarkten kann da langst nicht
mithalten.

Die kleine Bdckerei
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| Geback - stehen die Kunden in einer

ALPINER LUXUS

NOBEL FAHRT DIE
WELT HEUT SKI

GULASCHSUPPE UND GERMKNODEL SIND FUR VIELE
WINTERSPORTFREUNDE WESENTLICHE BESTANDTEILE
EINES GELUNGENEN SKITAGES. DASS ES AUCH AN-—
DERS GEHT, ZEIGEN EINIGE NOBELSKIHUTTEN IN DEN

TIROLER ALPEN.

Auf Lammfell-Deckchairs an
> einem Glas Champagner nippen,
in luxuriosem Ambiente auf tiber
2.600 Metern Haubenkiiche geniefen oder
eine Nacht inmitten schneebedeckter Drei-
tausender mit Blick auf den Sternenhimmel
verbringen, ohne dabei auf die Annehm-
lichkeiten eines 5-Sterne-Hotels zu verzich-
ten: Mit der Er6ffnung der Kristallhiitte im
Hochzillertal vor neun Jahren haben die
Geschwister Heinz und Martha Schultz ein
neues »Skihiittenzeitalter« in den osterrei-
chischen Alpen eingeldutet. Das Konzept,
die ginige Durchschnittshiittenkultur mit
einem modernen Ambiente und gehobenem
Service deutlich nach oben zu schrauben,
ist aufgegangen. Der Kristallhiitte 2004/05
folgte in der Saison 2009/10 die Er6ffnung
der Wedelhiitte und 2009/10 ging schliefSlich
die Adler-Lounge, das jiingste Baby der Ge-
schwister Schultz, an den Start.

>> DerPionierunterdenLuxushiitten<<

Bei der Eroffnung 2004/2005 war die
Kristallhiitte noch ein wahrer Exot. Heute
hat sie sich lingst als Speerspitze im Bereich

qualitativ hochwertiger Hiittengastrono-
mie etabliert. Nicht weniger als sechs Mal
wurde die Kristallhtitte von den Skigebiets-
testern auf skiresort.de und snow-online.
de zur besten Skihiitte des Jahres gekiirt.
Kiichenchef Philipp Stummer komponiert
»haubenverdachtige« Gourmetmeniis mit
internationalem Touch, serviert aber auch
Traditionelles wie Spinatknddel oder Kai-
serschmarrn. Den dazu passenden Tropfen
aus dem gut bestiickten Weinkeller liefert
Sommeliere Patricia Kroll. Neu sind die
Kristall Lodges, die mit zweistockige Pa-
noramasuiten mit Feuerstelle, Badewanne,
Infrarotsaunakabine und Erlebnisdusche
locken. Dazu gibt es einen Indoorwellness-
bereich mit Panoramasauna, Dampfsauna
und Ruhebereich.

>>Traditionelles mit Zeitgeist <<

Nur zwei Abfahrten und eine Liftfahrt
von der Kristallhiitte entfernt liegt auf
2.350 Metern die Wedelhiitte. Sie gilt un-
ter Kennern als Tirols hochstgelegene Hiitte
auf 5-Sterne-Niveau. Im noblen Alpinam-
biente der »Wedler Premium Lounge« be-

Fotos: beigestellt



<<

Auf der Terrasse der *
KristallhUtte genieBt
man auf Lammfell-
Deckchairs die spek-
takulare Aussicht.

Die WedelhUtte punktet mit guter
KOche und stylischem Ambiente.

kommt man originelle Vier- bis Fiinf-Gén-
ge-Mendiis aus leicht interpretierter Ziller-
taler Kiiche serviert. Kiichenchef Christian
Siegele setzt auf »Heimisches, Natiirliches

®

WEITERE INFOS

WWW.KRISTALLHUETTE.AT
WWWWEDELHUETTE.AT
WWW.ADLERLOUNGE.AT
WWW.SCHULTZ-SKI.AT

In der Adler Lounge am héchsten Punkt des GroBglockner-Resorts Kals-
Matrei speist man seit mittlerweile drei Jahren auf Hauben-Niveau.

und Echtes«, das er mit einer Prise Zeitgeist
wiirzt. Den passenden Wein holt Sommelier
Thomas Tischer aus dem hochstgelegenen
Felsengewdlbekeller Tirols. Und dauert der
Hiittenzauber einmal etwas ldnger, hingt
man einfach eine Nacht in einer der elf Sui-
ten an.

>>Die »hdchste Haube« Osttirols <<

Auf der Alpensiidseite in Osttirol hat die
Adler Lounge im Winter 2009/10 auf 2.621
Metern ihre Pforten geoffnet. Mit ihrer ku-

bischen Stahl-Glas-Architektur setzt sich die
Lounge deutlich von allen anderen Hiitten
ab. Dazu ist es Kiichenchef Walter Hartwe-
ger zum dritten Mal in Folge gelungen, ei-
ne Gault-Millau-Haube auf den héchsten
Punkt des Grofiglockner Resorts Kals-Ma-
trei zu holen. Dass man in der Adler Loun-
ge auch iibernachten kann, versteht sich von
selbst. Grofter Pluspunkt ist natiirlich die
Aussicht: Die modern designten Suiten bie-
ten Blickauf den Grof3glockner sowie weitere
60 Dreitausender der Hohen Tauern. |

WWW.REPORT.AT 10 - 2013

LEBEN

45




